
Vorspiisa, Suppa und Salöt 

 
Grüner Saisonsalat  9 

Gemischter Saisonsalat  11 

Gemischter Salatteller mit Ei  18 

Nüsslisalat mit Ei  19 

Nüsslisalat mit geräucherten Lachsstreifen  25 

 

Tomatencremesuppe  11 

Bündner Gerstensuppe  11 

Zuppa della Nonna – Knoblisuppe  11 

 

Beef Tartar „Classico“  31 

Pikant mariniertes Beef Tartar nach Art des Chef`s 

Serviert mit Toastbrot und Butter 

 

 

Huusgmachti Röschti 

 

Oberländer Röschti  25 

mit Schinken, gratiniert mit Käse und Spiegelei 

 

Senna Röschti  24 

mit gebratener Cervelat, knusprigem Speck und Spiegelei 

 

Rosenhügel Röschti  26 

mit gebratenenen Pouletstreifen an einer Currysauce mit Früchten 

 

Züri Röschti  29 

Röschti mit geschnetzeltem Schweinefleisch 

und Champignonrahmsauce 

 

Röschti Stroganoff  36 

Röschti mit Rinderfiletstreifen an einer Peperonisauce 

 

Bähnli Röschti  32 

Röschti mit Kalbsleberli 

 

 Gmues Röschti  22 

Röschti mit frischem Saisongemüse 

 

 Apfel-Chäs Röschti  23 

Röschti mit Apfelschnitzen und Greyerzer gratiniert 

 

 

 



Hauptgricht 

 

Capuns Sursilvans  Als Vorspeise    19.50 

Hausgemachte Mangoldwickel Als Hauptspeise    29.50 

gefüllt mit Spätzliteig, Salsiz und Bündnerfleisch 

Klassisch in der Milchsauce gratiniert mit Bergkäse 

 

Bündner Pizzokel  26 

Hausgemachte Pizzokel mit Rohschinken, Dörrpflaumen, 

Zwiebel, Lauch und Käse gratiniert 

 

Heidiland Pizzokel  26 

Hausgemachte Pizzokel mit gebratenem Speck, Steinpilzen 

und Rahmsauce, mit Käse gratiniert 

 

Vegi Pizzokel  25 

Hausgemachte Pizzokel mit frischem Saisongemüse 

und Käse gratiniert 

 

Engadiner Krautpizzokel  25 

Hausgemachte Pizzokel mit Weisscabis, Blattspinat, 

Steinpilzen und Käse gratiniert 

 

Schwiinssteak „Rosenhügel“  32 

Gegrilltes Schweinssteak an einem Steinpilzragout, 

mit Pizzokel und Saisongemüse 

 

Cordon Bleu (vom Schwein oder Kalb) 33/ 42 

Paniertes Schnitzel, gefüllt mit Schinken und Käse, 

Pommes Frites und Saisongemüse 

 

Rahmschnitzel (vom Schwein oder Kalb) 30/ 41 

Plätzli vom Grill an einer feinen Rahmsauce 

Tagliatelle und Saisongemüse 

 

Schweinsfilet „Calvados“ 38.50 

Gebratenes Schweinsfilet an Calvadossauce, 

mit Kartoffelkroketten und Saisongemüse 

 

Kalbsgschnätzlats   42 

Geschnetzeltes Kalbfleisch  

an einer Cognac-, Champignonrahmsauce,  

mit hausgemachtem Butterröschti 

 

Entrecote „Cafe de Paris“ 39.50 

Entrecote mit „Cafe de Paris“ gratiniert, 

Kroquetten und Saisongemüse 



Vorspeisen aus Österreich 

  

Steirischer Backhenderlsalat  21 

Knackige Blattsalate mit gebackenem Poulet 

 

Salzburger Henderlsalat  21 

Knackige Blattsalate  

mit gebratenem Poulet und knusprigem Speck 

 

Unsere österreichischen Salate werden mit einem 

rassigen Kernöldressing serviert 

 

Gschmackige Suppen 

 

Frittatensuppe  10 

Kräftige Rindsbouillon mit Flädli 

 

Tiroler Suppentopf  15 

Kräftige Rindsbouillon mit Tirolerknödel, 

Tafelspitz und GemüseJulienne 

 

Klassische Hauptspeisen 

 

Rosenhügelschnitzel  29 

Gebackenes Riesenschweinsschnitzel 

mit Pommes Frites und einem grünen Saisonsalat 

 

Original Wienerschnitzel  42 

Gebackenes Kalbsschnitzel 

mit Pommes Frites und Gemüsegarnitur 

 

Steirisches Wurzelfleisch „vom Tafelspitz“ 29.50 

Gekochtes, mageres Siedfleisch mit Gemüsejulienne, 

frisch geriebenem Meerrettich und Salzkartoffeln 

 

Altwiener Zwiebelrostbraten  38 

Bratkartoffeln und Speckbohnen 

 

Mölltaler Lammfilet  42 

Rosa gebratenes Lammrückenfilet im Knoblauchsafterl 

mit Schupfnudeln und Speckbohnen 

 



Schmankerlecke 

 

Montafoner Kasspatzn  23 

Hausgemachte Butterspätzli mit Käse und gerösteten Zwiebeln 

 

Tiroler Gröschtl  23 

Geröstete Knödel mit Schinken, Kartoffeln, Zwiebeln und Ei 

 

Bauernschweinsbratl  29 

Saftiger Schweinsbraten im Natursafterl, 

mit Tirolerknödel und Speckkrautsalat 

 

Schmankerlpfandl  35 

Gegrilltes Schweinsfilet mit Hausgemachten Butterspätzli 

an einer Waldpilzrahmsauce 

 

 

Knödelpfandl „Urig und Echt“ 

 

Die Knödelpfandl werden nach  

Ihren Wünschen zusammengestellt! 

 

Franz Josef Pfandl  (3 Knödel, 3 Kraut)  31 

Amadeus Pfandl (2 Knödel, 2 Kraut)   23 

Hansl Pfandl (1 Knödel, 1 Kraut)  15 

Oachkatzlpfandl (Knödel ohne Kraut)  9 

 

Tiroler Speck-knödel   

 Original Semmelknödel mit Speckwürfeli 

Bauernknödel   

 Kartoffelknödel mit Selch-Fleischfüllung 

Käse-Gemüseknödel  

 Gebackener Semmelknödel mit Gemüse und Käse 

 

Zu den Knödeln servieren wir immer ein deftiges safterl 

Unsere Krautspezialitäten 

 

- Sauerkraut  

 Original Kärntner Sauerkraut „Das Echte“ 

- Preiselbeer-Rotkraut  

 Rotkabis mit Preiselbeeren, „das Süsse“ 

- mit warmem Speckkrautsalat 

 Weisskabis mit gebratenen Speckwürfeli „Das Urige“ 

 



Gli Antipasti 

 

Carpaccio di manzo (Vorspeise / Hauptspeise) 19 / 28 

Hauchdünn geschnittenes Rindsfilet  

mit Ruccola und Grano Padano 

an einem Olivenöl-, Balsamicodressing 

 

Insalata „Caprese“ 15 / 18 

Tomaten, Mozzarella und Basilikum 

an einem Olivenöl-, Balsamicodressing 

 

Tre Bruschette „Toscana“  13 

Drei geröstete Weissbrotscheiben 

mit Tomaten und frischen Basilikumblättern 

 

I Secondi 

 

Saltimbocca alla romana  42 

Gebratene Kalbsplätzli mit Rohschinken und Salbei, 

Risotto und Gemüsegarnitur 

 

Piccata “Milanese”  36 

Schweinsschnitzel in einem Ei – Käsemantel, 

mit Spaghetti an einer Tomatensauce und klassischer Garnitur 

 

I Pesci 

   

Zanderfilet „Khuurersee“  39 

Gebratene Zanderfilets an einer Zitronenbutter und Tomatenwürfeli,  

Mit Petersilienkartoffeln und Blattspinat mit Kürbiskernen 

 

Filet vom Lachsmittelstück „Heidisee“  39 

Gebratenes Lachsfilet an einer Safranhollandaise, 

mit Trockenreis und Blattspinat mit Kürbiskernen  

 

Gamberoni „Black Tiger“ 43.50 

Gebratene Riesencrevetten in Knoblauchbutter mit Risotto 

 

Gamberoni del padrone als Vorspeise  32 

Gegrillte Riesencrevetten  als Hauptspeise 43.50 

auf Nüssli-, und Ruccolasalat,  
an einem Olivenöl-, Zitronendressing 



La Pasta 

 
 

 

Spaghetti “Napoletana”   17.5 

 mit Tomatensauce, Zwiebel und Knobli 

 

Spaghetti “Bolognese”   21 

 mit Gemischter Hackfleisch-sauce 

 

Spaghetti “Aglio e Olio”   21 

 mit Olivenöl, Knobli, Zwiebel und Peperoncini 

 

Spaghetti „Carbonara“   24 

 mit Speck, Schinken, Zwiebel, Knobli 

  Rahm und Ei 

 

Spaghetti “Franzl” Pikant   24 

 mit gebratenen Speckwürfeli, Zwiebel, Knobli 

 Peperoncini und einem Spiegelei 

 

 

 

 

Älplermagronen mit Apfelmus   24 

 mit Schinken, Kartoffeln, Zwiebel und Rahm 

 

Penne „Arrabbiata“   21 

 mit pikanter Tomatensauce  

 Zwiebel und Knobli 

 

Penne „Orientale“   24 

 mit Poulet an Früchtecurrysauce 

 

 

 

 

Gnocchi „Piemontese“   23 

 mit Tomatensauce, Basilikum und Rahm 

 

Gnocchi „Gorgonzola“   24 

 mit Blattspinat und Gorgonzolasauce 

 

 

Gnocchi „Della Casa“   26 

 mit Rohschinken, Ruccola und Mascarpone 

 

 

Alle Pastagerichte sind auch als  

kleine Portionen erhältlich – 

Preisreduktion 3 Franken 

 



Le nostre Pizze 
 

1 Margherita  17 

 Tomaten, Mozzarella, Oregano 

 

2 Prosciutto  20 

 Tomaten, Mozzarella, Schinken, Oregano 

 

3 Ai Funghi  20 

 Tomaten, Mozzarella, Champignons, Oregano 

 

4 Salami Citterio  22 

 Tomaten, Mozzarella, Salami Citterio, Oregano 

 

5 Hawaii  22 

 Tomaten, Mozzarella, Schinken, Ananas, Oregano 

 

6 Prosciutto e funghi  23 

 Tomaten, Mozzarella, Schinken, Champignons, Oregano 

 

7 Mafiosa  23 

 Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami, 

 Artischocken, Peperoncini, Oregano 

 

8 Delizia  23 

 Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Pfirsiche, Oregano 

 

9 Gorgonzola  23 

 Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Blattspinat, Oregano 

 

10 Quattro Formaggi  24 

 Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Mascarpone, 

 Grano Padano, Oregano 

 

11 Calzone  24 

 Gefüllt mit Tomaten, Mozzarella, Schinken, 

 Champignons, Oregano 

 

12 Capriciosa  25 

 Tomaten, Mozzarella, Schinken, Salami Citterio 

 Champignons, Kapern, Sardellen, Oregano 

 

13 Tonno e cipolla  25 

 Tomaten, Mozzarella, Thon, Oliven,  

 Knoblauch, Zwiebel, Oregano 

 

14 San Marco  25 

 Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami, Thon, Kapern 

 Peperoncini, Knoblauch, Oregano 

 

15 Quattro Stagioni  25 

 Tomaten, Mozzarella, Schinken, Artischocken 

 Champignons, Oliven, Oregano 



16 Primavera  24 

 Tomaten, Mozzarella, Blattspinat, Artischocken 

 Cherrytomaten, Oliven, Oregano 

 

17 Pizza della casa   26 

 Tomaten, Mozzarella, Tiroler Speck 

 Zwiebel, gorgonzola und Oregano 

 

18 La Bomba  26 

 Tomaten. Mozzarella, scharfe Salami, Speck, Sardellen 

 Blattspinat, Kapern, Oregano 

 

19 Khuurer “Chäs Fritz” Fondue Pizza  26 

 Tomaten, Mozzarela, Schinkenrollen mit Fonduekäse 

 Zwiebelringe, Oregano 

 

20 Khuurer “Chäs Hitsch” Fondue Pizza  26 

 Tomaten, Mozzarela, Schinkenrollen mit Fonduekäse 

 Pfirsiche, Ananas, Oregano 

 

21 Gambero  27 

 Tomaten, Mozzarella, Süsswasser Flusskrebse 

 Ruccola, Oregano 

 

22 Parma  27 

 Tomaten, Mozzarella, Parmaschinken 

 Mascarpone und Oregano 

 

23 Venezia  27 

 Tomaten, Mozzarella, Parmaschinken, Ruccola 

 Grano Padano, Oregano 

 

24 Roma   27 

 Tomaten, Mozzarella, Ananas, Pfirsiche 

 Parmaschinken, Oregano 

 

25 Pizza Stroganoff   29 

 Tomaten, Mozzarella, Streifen vom Rindsentrecote 

 Peperoni, Peperoncini, Zwiebel, Oregano 

 

26 Pizza Carpaccio   29 

 Tomaten, Mozzarella,  

 Hauchdünne Rinderfiletscheiben, Frischer Grano Padano 

 Mit Balsamico marinierter Ruccola und Zitronen-olivenöl 

 

Condimenti Extras Pro Sorte  3.00 

Artischocken, Blattspinat, Ruccola, Oliven, Kapern, 

Spargeln, Champignons, Schinken, Salami, Thon, 

Sardellen, Ei, Ananas, Pfirsich, 

Gorgonzola, Mascarpone  

Parmaschinken, Tiroler Speck, Steinpilze, Lachs, Gambero5.00 

 

Alle Pizzen sind auch als Minipizza erhältlich 

Der Preis reduziert sich um 2 Franken. 

Alle Gerichte incl. MWST 



Heisser Stein 
Das Angebot gilt ab 200 Gramm pro Person 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Pouletbrüstli pro 100 Gramm 16 
 

Schweinssteak pro 100 Gramm 16 
 

Hirsch Entrecôte pro 100 Gramm 21 
 

Lammrückenfilet pro 100 Gramm 22 
 

 

Rinds Entrecôte pro 100 Gramm 19 
 

Rindsfilet Angus Beef pro 100 Gramm 22.50 

 

Ab 4 Personen pro Person CHF. 50.00 

Eine Fleisch platte nach Wahl 

mit 1000 Gramm  

inklusive Beilagen 

 
 

 Wedges Kartoffeln Pommes Frites 

 Pasta Aglio et Olio Lauchreis 

 Kroketten Gemüse 

Aufpreis für eine 2. Beilage 6.00 

 

Wir servieren Ihnen zum heissen Stein 

vier verschiedene Cocktail Saucen  

 


